
BOIRE DES 
COCKTAILS

DANS LE GRAND SALON

VOILÀ. LE GENRE DE TRUC QUE JE FAIS.

a
c
c
r
o
c
h
e
r
 
u
n
 
s
o
u
r
i
r
e
 
b
a
n
a
n
e
 
à
 
t
e
s
 
l
è
v
r
e
s
.



(sourirebanane)

C’est un genre d’épicerie superette. Quand tu arrives dans le magasin, étalage de fruit 

frais, ça sent bon l’ananas et le concombre. Voilà, le genre de truc que je fais. 

Accrocher un sourire banane à tes lèvres. Boire des cocktails en pyjama. Créer un langage 

visuel et éditorial pour ta marque. La suite, on s’en parle après mon bol de Chocapic.



création image 
de marque

CRÉATION IDENTITÉ VISUELLE ET LANGAGE ÉDITORIAL

STRATÉGIE DE MARQUE

CRÉATION WEBDESIGN ET CONTENU

SUPPORT DE COMMUNICATION

SUPPLÉMENT. IMAGINATION À DÉBORDEMENT.



POUR DES PRESQUE GRANDES MARQUES

HAIR PAR ERIC ET DAVID 
COIFFEUR VISAGISTE

CREUZOT MENUISERIE
COMME LE NOM L’INDIQUE - ARTISAN MENUISIER

MARTIN POURET
DU VINAIGRE PARTOUT. À TOUTES LES SAUCES

SENSATYPIK
QUELQUE CHOSE EN PLUS

MAISON EMMOS ET CAFÉ CRÈME
FAMOUS SUPERBE MARQUE (QUAND L’ARGENT COULERA À FLOT)





Creuzot menuisrie, c’est bien plus qu’un atelier (près 
d’Orléans) pour travailler la matière sous toutes ces 
formes. C’est une passion pour l’odeur du bois, c’est 

l’exigence d’un travail bien fait. C’est surtout un 
visage, celui de Guillaume, artisan menuisier, qui 

partage son savoir-faire dans ces univers.

Menuiserie intérieure et extérieure

Choix des matières, des matériaux suivant les idées des 
clients. Fabrication et pose de parquets bois. Pose de 

parquets stratiiés. Installation terrasses en bois, 

Agencement sur mesure

Boiserie d’intérieur et portes, conception et installation 
dressing,  nition 

Installation cuisine

Pose cuisine (selon des plans déjà déénis), travaux de 
raccordement (uniquement) plomberies et électricité, 

 nition

Installation salle de bain

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit, 
sed do eiusmod tempor incididunt ut labore et dolore 
magna aliqua. Quis ipsum suspendisse ultrices gravida. 
Risus commodo viverra maecenas accumsan lacus vel 

On sait que ce n’est pas évident de conner un 

morceau de chez soi. C’est un peu comme un 

morceau de nous. Vous allez devoir vous 

laisser porter et voir Guillaume à travers mes 

yeux. Guillaume est tombé amoureux de 

l’odeur du bois quand il avait 14 ans. Il est 

entré dans un atelier et Il a su que c’était sa 

vocation. Son truc c’est l’obsession pour le 

travail bien fait et un goût bien aarmé pour 

l’exigence et l’excellence. Parce qu’il sait que 

vous aspirez à avoir «un chez soi où on se sent 

bien», il aime façonner chaque partie de votre 

maison pour créer une pièce qui prend vie 

avec des  nitions bien travaillées.

CM

GUILLAUME CREUZOT

02 38 47 39 32 | CONTACT@CREUZOT-MENUISERIE.FR

© CREUZOT MENUISERIE - MENTIONS LÉGALES 

POUR TOUT SUIVRE

FACEBOOK

INSTAGRAM

LINKEDIN

(Laissez un message si vous tombez sur la messagerie, 
on prend le temps de vous rappeler.)



Ce n’est pas seulement 

une vinaigrerie.

C’est un lieu 
d’expériences.

MARTIN-POURET

690 RUE DU VIEUX BOURG 45760 BOIGNY-SUR-BIONNE

JULINE MENAGER 07 66 97 52 03 J-MENAGER@MARTIN-POURET.COM

Du vinaigre partout. 
À toutes les sauces.

INSTAGRAM LES EXPÉRIENCES MARTIN-POURETMARTIN-POURET.COM
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230 ans d’histoire et de savoir-faire, 
visite guidée de la manufacture

Des expériences culinaires exclusives

L’histoire de la Maison commence à la fin du 18e 

siècle (en 1797) avec Daniel-Joseph Pouret, à la 

fois vigneron, tonnelier et artisan-vinaigrier, 

implanté au milieu des vignes, dans le faubourg 

Bannier. A l’époque, Orléans connait la plus grande 

surface vinicole de France, la ville compte près de 

400 vinaigriers et pas moins de 80% des besoins en 

vinaigre du pays sont produits à Orléans. L’affaire 

prospère ensuite sous le nom de Martin-Pouret avec 

l’union de la famille Pouret et de la famille Martin. 

Aujourd’hui, Martin-Pouret est le dernier Maître 

Vinaigrier à perpétuer ce savoir-faire. 

Après une fermentation de 3 semaines

en fûts de chêne, les vinaigres de la maison 

vieillissent au moins un an en foudres

afin de révéler toute leur singularité.

VENEZ DÉCOUVRIR L’HISTOIRE 

DE MARTIN-POURET PLUS EN 

DÉTAIL ET TOUS LES SECRETS 

DE NOTRE SAVOIR-FAIRE 

AU TRAVERS D’UNE VISITE 

GUIDÉE, SUIVIE D’UNE 

DÉGUSTATION

Durée : de 45 minutes à 2h00
Visite possible du mardi

au samedi

De 8 à 50 personnes

Tarif : 4 euros par personne

Initiation à la pâtisserie, cours de cuisine autour d’un menu raffiné, 

atelier pickles, élaboration de cocktails ou encore dégustation 

d’exception, nos vinaigres et condiments s’adaptent à toutes les envies 

culinaires. Vous avez l’amour des bons produits et souhaitez vivre un 

moment de partage et de convivialité autour d’une activité qui vous anime 

et en compagnie de chefs passionnés, ces ateliers sont faits pour vous.

ATELIER

PICKLES

Durée : 1h00 
De 6 à 20 personnes

45 euros par pesonne

DÉGUSTATION FROMAGES ET 

CONDIMENTS MARTIN-POURET

Durée : 1h30
De 9 à 20 personnes

59 euros par pesonne

ATELIER

PARENT-ENFANT

Durée : 1h30
De 6 à 10 duos

59 euros par duo

EXPÉRIENCE

SUCRÉE

Durée : 2h00 
De 6 à 15 personnes

78 euros par pesonne

ATELIER

MIXOLOGIE

Durée : 1h30
À partir de 10 personnes

79 euros par pesonne

COURS DE CUISINE AUTOUR 

D’UN MENU RAFFINÉ, 

D’EXCEPTION OU ÉTOILÉ

Durée : 1h30 - 2h30
De 6 à 15 personnes

75 à 150 euros par 

personne

Des instants prêts à vivre ou façonnés sur mesure

Toutes ces propositions sont modulables. Nous pouvons façonner ce moment exactement comme vous le 

souhaitez. Contactez-nous pour que nous définissions ensemble vos besoins et vous guidions dans la 

création d’un événement à votre image.

· Accueil café

· Réunion en salle

· Pause gourmande

· Visite de la 

manufacture

· Cocktail déjeunatoire

MATINÉE

PROFESSIONNELLE

59 euros par personne

· Accueil café

· Réunion en salle

· Pause gourmande

· Visite

· Déjeuner au cœur de la 

boutique

· Atelier pickles

SÉMINAIRE

ET COHÉSION

155 euros par personne 54 euros par personne

UNIR PAR L'EXPÉRIENCE

· Verre de bienvenue

· Visite

· Cours de cuisine

1 recette

Supplément. 100 euros pour la privatisation de l’espace de 
réunion, 180 euros pour la privatisation de la boutique.
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Le tout sans jamais 

oublier les produits

Cadeaux clients et 

collaborateurs; chaque 

moment est propice à 

partager un savoir-faire 

local, et à faire découvrir 

ou redécouvrir des produits 

d’exception. Vinaigres, 

condiments, marques amies. 

Laissez-vous séduire par 

nos sélections prêtes à 

offrir, ou composez un 

coffret sur-mesure selon 

vos envies.

Profitez d’un espace cuisine spécialement conçu pour les ateliers culinaires
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Table éphémère, parenthèse gourmande 
dans un environnement atypique

Notre boutique se métamorphose en restaurant éphémère ou en salle de 

cocktail le temps d’un évènement. Profitez d’une expérience sur-mesure dans 

un cadre chaleureux, convivial et singulier pour un moment hors du temps. 

Chaque détail est soigneusement pensé : aménagement modulable et adapté aux 

différentes tailles de groupes, recettes spécialement élaborées pour mettre 

en valeur nos vinaigres et condiments.

Pour un moment encore plus confidentiel et atypique, la privatisation de deux espaces 

au cœur de la manufacture est également possible.

Boutique : 

De 12 à 60 personnes

Espaces au cœur

de la manufacture

De 20 à 150 personnes
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COCKTAIL DÉJEUNATOIRE
OU DINATOIRE

PRIVATISATION
DE L’ESPACE

De 100 à 180 euros

pour la boutique

400 euros

pour chacun des 

espaces au cœur

de la manufacture
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Boutique : 

De 10 à 30 personnes

Espaces au cœur

de la manufacture

De 25 à 80 personnes
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DU NOIR. POUR L’INTEMPOREL. DU FUCHSIA POUR L’EXTRAVAGANCE. L’ILLUSTRATION REPRÉSENTE, DE FAÇON 

ABSTRAITE, LES NOEUDS AU CERVEAU, LES CHEMINS CROISÉS, LES TROUBLES. ENCORE UNE FOIS, DE MANIÈRE JOLIE. 

UNE TYPOGRAPHIE CONTEMPORAINE, BRUTE ET PUISSANTE. ON REVIENT SUR LA TYPOGRAPHIE. C’EST LA CONTRADICTION 

TENUE EN TENSION. SÉRIFS BRUTES, GÉOMÉTRIQUES, ORGANIQUES, ARRONDIES, CONSTRUITE AVEC UN LÂCHEMENT 

INTENTIONNELLE. ELLE DONNE UN RYTHME STRUCTUREL. LES LETTRES REDESSINÉES SONT ASSIS À CÔTÉ D’UNE NUANCE 

EXTRAVAGANTE. SERRÉES, PUIS OUVERTES. PRÉSENTE SANS DOMINER. QUELQUE PART ENTRE L’ÉLÉGANCE ET UNE CERTAINE 

ÉTRANGETÉ. UN HORS-NOTE CONTEMPORAIN QUI EMPÊCHE L’ENSEMBLE D’ÊTRE SIMPLEMENT CORRECT.



Elle est à enfiler chaque 

matin. Tartine brioche grillée. 

L’eau à la bouche. Le sirop 

pour guérir des bouts de cœur 

en morceaux.
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COMPOSITION DE CHAQUE HAUT DE CORPS. 100% COTON BIOLOGIQUE, COUPE 

UNISEXE (PÉNIS OU VULVE BITE OU CHATTE), 220 GRS, CERTIFICATION 

EN TOUT GENRE, UN COL RAS DU COU EN BORD-CÔTE, UNE BANDE DE 

PROPRETÉ INTÉRIEURE ET UNE PIQURE DOUBLE AIGUILLE AUX OURLETS. 

P A R  M A I S O N  E M M O S
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formation et un 
jour conférence

STRATÉGIE DE MARQUE

STRATÉGIE MARKETING RELATIONNEL

ART PLASTIQUE ET GRAPHISME

CONTENU ÉDITORIAL

ARCHITECTURE ET ÉCOSYSTÈME DIGITAL

MÉLANGE. ENTRE AMOUR, ART ET BEAUTÉ. PAS DE FAUX BLABLA.



Et, puis je m’appelle Marine. Je crois. Que tu ne pourras 

plus te passer de moi, de ma voix, et de mon imagination. 

Oui, un peu provocant. Insencé. C’est ce que je vois 

sur ton visage à chaque fois que tu m’appelles. On se 

fait la promesse de. Faire tout différemment. Bref. On 

mouille le maillot. Parce que chaque design (langage 

visuel et éditorial), chaque morceau de toi, doit 

transmettre, faire exp(l)oser la vérité, la plus sincère, 

pure, à propos de ta marque. Pas de mensonge. Pas de 

manipulation. Ça finit par te rattraper. Crois-moi.

06 82 92 51 66

marine.pizarro@gmail.com

Je n’ai pas réalisé que ça. 
C’est déjà bien.



on mouille le maillot.

appelle-moi quand tu veux. je ne mords pas 
et je suis plutôt très sympa.






